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Gelefori

WEDDING
EVENTS

Strada Poiana Soarelui 243
Poiana Brasov, Brasov, 500001

Tel: +40 368 100 200
www.telefericgrandhotel.ro

Lui i-ai spus "DA!”,
spune un “Grand DA!”
alegand Teleferic Grand Hotel
Poiana Brasov!




Situat intr-un decor de poveste, de la grandoarea
candelabrului central la candoarea decoratiunilor
de masa, Teleferic Grand Hotel iti propune trei
saloane, care pot gazduiintre 80 si 180 de invitati.
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RESTAURANT

GOROANA GOURMET

COROANAGOURMEL



MENIURI

MENIU BALCANIC

I Rosie umpluta cu salata de vinete si ceapa verde
1 Urda proaspata cu boia iute si castravete

I Telemea veche de oaie, la saramura

I Mini parjoale moldovenesti

B Cérnati de casa

1 Cotlet crud, uscat in crusta de cimbru

0 Icre de crap pe laméie verde

I Rulou de sunca de porc cu salata Boeuf

I Rulada de curcan

1 Masline asortate

1 File de salau de Dunare, servit cu sos Meunire si legume
de primavara, coapte

B Mix grill (pulpa pui dezosata, ceafa de porc, muschi de
vita) servit cu cartofi tranesti, sos de ciuperci de padure si
salata asortata de vara

PACHET DE BAUTURI - Open Bar 10 ore

B Whiskey Johnnie Walker, Jim Bean, Vodka Smirnoff,
Campari, Vin Ars Jidvei

I Gin Gordon's London Dry, Carolans, Cinzano alb/rosu

I Long drinks: Screwdriver, Gin Tonic, Campari Orange,
Whiskey Cola

1 Bere 0, 33 |/ Bere fara alcool 0,33 |

1 Vin alb/rosu/rose

B Suc gama Cola, sucuri naturale

B Apa minerala / plata / cafea / ceai

1 Palinca / Prosecco

PRET: 85 EURO/ PERSOANA  mcLus Tva

MENIU CONGEPT

B Smochina proaspata, umpluta cu crumble de nuci si Dorblu

1 Tartine cu crema de Butterfish afumat, Tobiko si julienne de
castraveti

I Crostini aromat cu cimbru servit cu piept de rata afumat,
Scallion si Hoisin

I Rosii Cherry confiate servite cu branza de capra marinata in
verdeturi mediteraneene

I Bagheta coapta cu carpacio de vita si salsa de rosii Veracruz

1 Piept de pui umplut cu rosii uscate si buffalota, invelit in Serano

I Rillettes de porc cu salota caramelizata si julienne de Gherkin

I Tartine cu Asiago si creveti marinati in lapte de cocos

I File de dorada a la plancha servit cu sparanghel, concasse
de rosii, salota si sos Hollandaise infuzat cu sofran si Chives

I Sarmale traditionale servite cu mamaligutd, smantana, ardei
iute si piept de porc la gratar

B Duet din ceafa de porc marinata, la cuptor, cu piept de pui
umplut cu Cedar maturat invelit in bacon, servit cu cartofi
Dauphinoise si sos natural de cimbru

PACHET DE BAUTURI - Open Bar 10 ore

I Whiskey Johnnie Walker, Jim Bean, Vodka Smirnoff, Campari,
Vin Ars Jidvei

I Gin Gordon's London Dry, Carolans, Cinzano alb/rosu

B Long drinks: Screwdriver, Gin Tonic, Campari Orange,
Whiskey Cola

1 Bere 0, 33 |/ Bere fara alcool 0,33 |

1 Vin alb/rogu/rose

I Suc gama Cola, sucuri naturale

B Apa minerald / plata / cafea / ceai

1 Palinca / Prosecco

PRET: 125 EURO/ PERSOANA icLus Tva

1 Degustarea meniului este gratuita
Pachetele includ: B APARTAMENT GRATUIT in noaptea evenimentului / B UN PACHET VIP - spumant, cos fructe si un masaj
I CINA ROMANTICA la un an pentru 2 persoane / B Spumant gratuit la intdmpinare
I Huse, funde si fete de masa (cele existente in locatie) / B Meniuri (cele existente in locatie)
1 Tarife speciale pentru cazare invitati / I Coordonator de eveniment / I Echipa dedicata



I Tarta crocanta cu ceapa caramelizata, ou de prepelita
si Pesto Rosso

I Blini cu crema de branza cu Chives si Gravadlax de somon cu

sfecla rosie si marar

1 Crostini cu anghinare, boconcini rosso, Bresaola, rosii Cherry

si germeni de praz

I Rillettes din piept de rata caramelizat, cu julienne de ardei copt
1 Blinis cu muschiulet de porc si spuma de hrean, infuzata cu

sfecla rogie
I Salata de andive cu piept de pui afumat
I Coulibiac de pastrav somonat cu orez si spanac proaspat
I Jalapeno umplut cu brénza de capra, invelit in bacon

I Biban de mare la aburi servit cu legume coapte, sirop de artar

si sos de busuioc verde cu limeta si ghimbir

I Sarmale traditionale servite cu mamaliguta cu tapenada de
rosii uscate, smantana, julienne de ardei iute si carnati de

Toulouse

I Muschiulet de porc umplut cu lardons, rosii uscate, Manchego
si pulpe de pui Cajun, servite cu orez Montenegro si sos

Jacqueline

PACHET DE B[\UTUN - Open Bar 10 ore

I Whiskey Johnnie Walker, Jim Bean, Vodka Smirnoff, Campari,

Vin Ars Jidvei
I Gin Gordon's London Dry, Carolans, Cinzano alb/rogu

B Long drinks: Screwdriver, Gin Tonic, Campari Orange,

Whiskey Cola
I Bere 0, 33 |/ Bere fara alcool 0,33 |
1 Vin alb/rogu/rose
I Suc gama Cola, sucuri naturale
I Apa minerala / plata / cafea / ceai
1 Palinca / Prosecco

PRET: 92 EURO/ PERSOANA cLus Tva

I Discuri de polenta rosso cu branza maturata de capra si
marmelada de ceapa rosie

1 Pui Teriyaki cu susan si avocado

1 Blinis cu barbeque de porc Texas si mere verzi

0 Tartine cu parfait de ficat de pui cu ceapa de primavara

1 Castavete natur cu salata de crab

1 Blinis cu crema de branza cu Chives si icre de stiuca cu Tobiko

1 Terina de iepure cu sos de afine si concasse de rosii

I Rulada de Emmentaler cu Coppa, mousse de Danish Blue si
concasse de mango i rosii

I Red Snapper servit cu sos de unt, coriandru, suc de limeta,
ghimbir si salata de cartofi lionezi

I Sarmale din carne de miel servite cu mamaligutd, sméantana,
ardei iute si crocantier de bacon

1 Balotina de pui gratinata cu Dorblu si cotlet de porc umplut cu
spanac, nuci, rogii uscate, servit cu cartofi Duchesse si veloute
de praz

PACHET DE BI\UTUHl - Open Bar 10 ore

1 Whiskey Johnnie Walker, Jim Bean, Vodka Smirnoff, Campari,
Vin Ars Jidvei

B Gin Gordon's London Dry, Carolans, Cinzano alb/rosu

B Long drinks: Screwdriver, Gin Tonic, Campari Orange,
Whiskey Cola

1 Bere 0, 33 |/ Bere fara alcool 0,33 |

1 Vin alb/rogu/rose

1 Suc gama Cola, sucuri naturale

1 Apa minerala / platd / cafea / ceai

1 Palinca / Prosecco

PRET: 115 EURO/ PERSOANA  mcLus Tva

1 Degustarea meniului este gratuita
Pachetele includ: B APARTAMENT GRATUIT in noaptea evenimentului / B UN PACHET VIP - spumant, cos fructe si un masaj
I CINA ROMANTICA la un an pentru 2 persoane / | Spumant gratuit la intampinare
I Huse, funde si fete de masa (cele existente in locatie) / B Meniuri (cele existente in locatie)
I Tarife speciale pentru cazare invitati / I Coordonator de eveniment / I Echipa dedicata




I Mousse de Stilton cu crocantier de bacon

il Tartlet Marie Rose cu creveti si Tobiko

il Spring rolls de legume cu sos Thai

I Mini-gateau de somon afumat cu ou de prepelita si perle de
pastrav

I Muschiulet de porc umplut cu rosii uscate, invelit in coppa
fresca

Il Terina de pui cu Cedar in mantie de jambon

I Branza de capra cu salota caramelizata si pudra de nuci

0 Tartine cu crema Dorblu, rodie si piept de pui afumat

I Pastrav la gratar servit cu legume tempura si sos de
coriandru verde

I Sarmale traditionale servite cu mamaligutd, smantana, ardei
iute si carnaciori proaspeti

I Cotlet de porc umplut cu céarnati de Toulouse, papiote din
pulpa de pui, servite cu cartofi zdrobiti cu tapenada de rosii
uscate si sos de praz

PACHET DE BAUTURI - Open Bar 10 ore

I Whiskey Johnnie Walker, Jim Bean, Vodka Smirnoff, Campari,
Vin Ars Jidvei

B Gin Gordon's London Dry, Carolans, Cinzano alb/rosu

B Long drinks: Screwdriver, Gin Tonic, Campari Orange,
Whiskey Cola

1 Bere 0, 33 I/ Bere fara alcool 0,33 |

1 Vin alb/rogu/rose

I Suc gama Cola, sucuri naturale

I Apa minerala / platd / cafea / ceai

1 Palinca / Prosecco

PRET: 82 EURO/ PERSOANA  mcLus Tva

1 Mini gateau cu Serrano, Cedar si brunoise de ardei gras, rosu
I Crema de avocado cu bacon si Togarashi

I Mousse de somon afumat cu marar si Tobiko verde

1 Terina din pulpa de pui cu sparanghel, Manchego si ardei gras
1 Sashimi din piept de rata cu orez Jasmine si spuma de hrean

I Ceapa caramelizata in vin de Porto cu fleica de porc

1 Tartlet cu mar verde, créme fraiche si balotina de pui

0 Tartine cu pasta de macrou afumat i ceapa verde

1 Cotlet de nisetru la gratar servit cu pesto de leurda si legume la
aburi, aromate cu citronette de ghimbir

I Sarmale traditionale cu varza si vita de vie servite cu mamaliguta,
smantana, ardei iute si carnati de casa

B Muschi de vita Wellington cu crépes si ierburi aromate,
prosciutto San Daniele, Duxelles de ciuperci servit cu cartofi
Boulangere si sos Madeira.

PACHET DE BAUTURI - Open Bar 10 ore

1 Whiskey Johnnie Walker, Jim Bean, Vodka Smirnoff, Campari,
Vin Ars Jidvei

1 Gin Gordon's London Dry, Carolans, Cinzano alb/rosu

I Long drinks: Screwdriver, Gin Tonic, Campari Orange, Whiskey
Cola

1 Bere 0, 33 |/ Bere fara alcool 0,33 |

1 Vin alb/rosu/rose

1 Suc gama Cola, sucuri naturale

1 Apa minerala / plata / cafea / ceai

1 Palinca / Prosecco

PRET: 95 EURO/ PERSOANA  mcLus Tva

1 Degustarea meniului este gratuita

Pachetele includ:
1 APARTAMENT GRATUIT in noaptea evenimentului / B UN PACHET VIP - spumant, cos fructe si un masaj
I CINA ROMANTICA la un an pentru 2 persoane / B Spumant gratuit la intdmpinare
I Huse, funde si fete de masa (cele existente in locatie) / B Meniuri (cele existente in locatie)
I Tarife speciale pentru cazare invitati / I Coordonator de eveniment / I Echipa dedicata




Teleferic Grand Hotel reprezinta o
legenda in turismul romanesc, povestea
lui incepand inca din anii 70.
Pozitionat la baza partiei principale din
Poiana Brasov, langa telecabing, acesta
beneficiaza de o priveliste minunata,
oferind experiente de neuitat la poalele
muntelui Postavaru. Hotelul a reinviat
la finele anului 2015, dupa transformari
radicale, cu facilitati moderne
de cazare, un confort de invidiat,
restaurante rafinate, centru SPA si sali
de conferinta.

Teleferic Grand Hotel se dovedeste a
fi locul ideal atat pentru evenimente,
sejururi de vacanta cat si pentru clientii
business.
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